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Diện tích nuôi: 10 ha và 300 vèo





Sản lượng: khoảng 490 tấn/năm








Chả phụng





Chả chiên





1. CÁC MÓN ĂN ĐẶC TRƯNG TỪ CÁ THÁT LÁT LÀM NÊN THƯƠNG HIỆU ẨM THỰC HẬU GIANG





Năng suất: 4 – 6 tấn/ha   





Chả cá thát lát
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Lẩu cá thát lát
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I. GIỚI THIỆU CHUNG














Cá thát lát là loài cá nước ngọt đặc trưng của vùng ĐBSCL, đặc biệt là khi nuôi tại vùng đất Hậu Giang thì không chỉ sản lượng nuôi đạt cao mà chất lượng thịt của cá thát lát cũng ngon hơn, đặc trưng hơn các vùng khác. Chính vì điều đó, cá thát lát đã trở thành một trong những loại đặc sản đặc trưng tạo nên thương hiệu của Hậu Giang. 




















Cá thát lát tẩm gia vị chiên giòn 





�


Cá thát lát tẩm gia vị
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Cá thát lát tẩm gia vị chiên giòn














UỶ BAN NHÂN DÂN TỈNH HẬU GIANG


SỞ NÔNG NGHIỆP & PTNT TỈNH HẬU GIANG
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THÔNG TIN SẢN PHẨM NÔNG SẢN:
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Năm 2013





Chả cá thát lát dồn khổ qua





Người ta nói rằng: Du lịch Hậu Giang mà không ăn được cá Thát Lát là một thiếu sót lớn





Khâu chế biến chả được làm thủ công và được đảm bảo cá chỉ tiêu an toàn vệ sinh thực phẩm











- Cá thát lát bắt đầu nuôi từ tháng 3- 5. Tuy nhiên hiện nay người nuôi có thể nuôi quanh năm.


- Vùng nuôi tập trung tại các huyện Long Mỹ, Phụng Hiệp, Vị Thủy và Thành Phố Vị Thanh.


- Hình thức nuôi: 
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                               �


- Thời gian thu hoạch tập trung từ tháng 10 đến tháng 02 năm sau.
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Thị trường tiêu thụ cá Thát lát khá ổn định. Giá bán cá Thát lát trung bình giao động trong khoảng 60.000 – 70.000 đồng/ kg.








II. TÌNH HÌNH NUÔI CÁ THÁT LÁT TẠI HẬU GIANG
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1. Diện tích nuôi, năng suất, sản lượng


























4. ĐỊNH HƯỚNG PHÁT TRIỂN TRONG THỜI GIAN TỚI














- Trong thời gian tới, sản phẩm cá thát lát tẩm gia vị của Hậu Giang sẽ có mặt trong các hệ thống siêu thị Metro, hệ thống Co.opMart. Việc con cá thát lát được công nhận thương hiệu không chỉ đưa hình ảnh con cá thát lát Hậu Giang đến người tiêu dùng, mà còn giải quyết bài toán lao động địa phương và mở ra nhiều triển vọng cho những người nuôi loại đặc sản này


- Đăng ký thương hiệu cá thát lát Hậu Giang


- Liên kết 4 nhà trong sản xuất cá thát lát còm.


THÔNG TIN LIÊN HỆ:


1. Sở Nông nghiệp & PTNT Hậu Giang


Đ/c: Đường XVNT, KV4, P5, TP. Vị Thanh, tỉnh Hậu Giang.


Điện thoại: 0711.877977 Fax: 0711.878938





3. THỊ TRƯỜNG





Chả cá thành phẩm được chế biến thành món ăn hoặc đóng hộp phân phối cho cá siêu thị và quán ăn.





Nuôi trong ao đất





Nuôi trong vèo





2. THỜI VỤ THẢ NUÔI











Giá thành sản xuất từ 40.000 đến 45.000 đồng/kg








